Budete potrebovat:

1. 3.

#stayhomechemistr . . - . v ar
I8 4 Tri sklenice napliite do poloviny studenou $tavou. -

",

Cervené zeli obsahuje molekuly zvané. ,
antokyany, které propiijéuji zeli jeho typickou

" : il 2. tfi sklenice barvu. Kdyz zeli povarite, antokyany se uvolni
Cerveng zell = do vody, ktera se v dusledku toho zbarvi do
- 4. D F kadink | léveit t dokud fialova. Antokyany jsou fenolickeé latky, které
. “ i . e s . . O prvni Kadinky pomalu nalevejte ocet, dokud se x o - - > ;
\ kraject prikénko dvahrnce Napustte do hrnce vodu a dovniti dejte éervené ’ meni barvu pri zmene pH (Cislo, ktere nam

1/2 1/2 1/2 stava nezbarvi Cervene. fika, jak kysela nebo zasadita je uréita latka).
- Po pridani octa, ktery je naredénym roztokem
kyseliny octoveé, se hodnota pH snizi a roztok
se stane kyselym - v dusledku toho antokyany
zmeéni barvu z fialové na éervenou. Do druhé
sklenice jsme pridali jedlou sodu, neboli sodu
bikarbonu, coz je zasadité reagujici sul, takze
pH roztoku se zvysi s tim, jak se roztok stava
zasaditym, a antokyany zmeéni barvu z

P fialové na zelenou.

zeli nakrajené na malé kousky.

KYSELINA, NEBO
ZASADA - CERVENE ZELI
VAM TO REKNE

Do druhé sypte sodu tak dlouho, dokud se stava

Varte, dokud se voda nezbarvi do fialova. nezbarvi zelené.

Stavu z povareného zeli prelijte do jiného hrnce
a nechte ji zchladnout.
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Do treti sklenice nedavejte nic a stavu nechte tak,

| jak je.
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prostredek na myti nadobi




